
 

 

 

MONOS DE LA VINYETA 
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2017 

100% Monastrell 

4 mesos en bóta / 4 month in oak 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

            

 

                                 

Alcohol:14,5 % vol  Acidesa volàtil: 0,55g/l. Sucre residual: <1 g/l. SO2 Libre: <8 mg/l. SO2 Total:   39 mg/l. pH:  3,57   Tap: suro natural              

 

 

Vi negre, de color cirera amb tonalitats 

violàcies, amb capa alta. Elevada 

intensitat aromàtica a fruites vermelles 

amb lleugeres notes làctiques i 

torrefactes. Entrada en boca carnosa, 

tanins presents ben integrats que li 

donen estructura. Intensitat mitja en 

boca i bona acidesa. 

Un vi ideal per prendre a copes  

 

A Red wine, cherry color with violet tones. 

High aromatic intensity combining 

sensations of red fruits, lactic and  

toasted notes.  

Fresh entry mouth, well integrated 

tannins that give structure. Average 

intensity in mouth and good acidity.  

 

 


